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Een menukaart uit 1891 »

Onlangs werd ik opgebeld door mevr. van Baal-Bastiaanse
uit Oudenbosch. Zij had bij een antigair in Blaricum een
menukaart uit Wouw ontdekt, met daarop - afgezien van
het menu - alleen de datum: 16 juni 1891 en de aandui-
ding Wouw. Zij wist er verder ook niets mee te doen en
vroeg daarom, of de Vierschaer in die kaart was geinter-
esseerd. We zouden hem mogen houden, maar wel zou ze
graag willen weten, welke aanleiding er voor het diner
in 1891 geweest kon zijn.

Tja, inderdaad, waarom heeft men destijds in Wouw zo'n
groot diner gegeven? Eerst maar eens in de kranten geke-
ken. Misschien was er die dag wel een jubileum, een be-
langrijk bezoek of nog wat anders. Maar noch in de Grond-
wet, noch in de Zoom was ook maar de kleinste aanwijzing
te vinden. Er was op of rond die dagen totaal niets bij-
zonders gebeurd, dat zo'n feestelijke maaltijd kon recht-
vaardigen.

Maar raadpleging van de burgerlijke stand-register bracht
een heel aannemelijke reden aan het licht: juist op die
dag traden er twee mensen in het huwelijk, die vermoede-
lijk wel zo'n feestdis hebben kunnen betalen:

akte nr. 15 meldt het huwelijk tussen Stanislaus Kostha
Maria Joseph Ludovicus van Hasselt, een zoon van de bur-
gemeester van Bergen op Zoom en Hendrica Johanna Maria
Luijkx, een dochter van de rijke grondeigenaar en wet-
houder van Wouw, Antonius Luijkx. De bruid was dus een
tante van de bekende Jef Luijkx, de bruidegom een oom
van Frans van Hasselt, voormalig raadslid van Wouw.

Toen het huwelijk werd voltrokken, was de bruidegom kas-
sier van beroep en hij woonde te Roosendaal. Zij had vol-
gens de akte geen beroep en woonde nog thuis bij haar ou-
ders. Na het huwelijk is het kersverse bruidspaar ver-
trokken naar Roosendaal.

En dan nu de menukaart, waarvan we dus mogen aannemen,
dat hierop het bruiloftsmaal van het echtpaar van Hasselt
en Luijkx staat.

De kaart is op perkament gedrukt met versierselen in
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WOUW, 18 Juin 1991.
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Orevottes o-la Parislerus.
- Jaumen 4§ la Hollandalse.
got do moatsn bralsé sex Champlgnons. -
Haricows warts.

Ris-do-veau trufées.
Asperges,
Poulets de Grain.
Petits pols.
Colorle & 1a moblle de Yosuf
Agplo aux fols gras.
Cailles rétien
Comupote.
Ortolaas o2 calsss,
Chevroull i Ghasasur,

# aUN M USRUWLALBERT, 1. BEKKING SULC. BALDA.
FOUPNISSEUE LE LA COVH,

enukaart uit 1891, die waarschijnlijk betrek-
heeft op de bruiloft van Hasselt-Luijkx.
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goud. Links onderaan, in hele kleine lettertjes staat:
Maison H. Grauwlambert, H. Hekking Succ. Breda, Fournis-
seur de la cour. Dat zal de drukker, een hofleverancier,
geweest zijn.

Het diner zelf is, naar onze begrippen, zeer weelderig.
En al wordt voor een diner meestal veel meer tijd uitge-
trokken dan voor een doordeweekse maaltijd, dit maal nam
zelfs grote eters vele uren in beslag.

Men begon met Juliennesoep (een fijn soort groentensoep)
of Mock-turtlesoep (schildpad-roomsoep).

Na het warme voorgerecht een koud:

"Crevettes a-la Parisienne" (een garnalen-gerechtje) en
Saumon al la Hollandaise (zalmmet een sausje).

Na deze binnenkomertjes kwam men pas goed los met een
"Gigot de mouton braisé aux champignons" (gestoofde lams-
bout met champignons) met daarbij "Haricots verts" (sper-
zieboontjes), "Ris-de-veau truffees" (gevulde kalfs-zwe-
zerik) met asperges, "poulets de grain" (maiskippetjes)
met "petit pois" (doperwtjes), "celerie & la mo&lle de
boeuf" (bleekselderij met mergpijpjes) met "aspic aux
fols gras" (vleesgelei), "cailles rdéties" (gegrilde kwar-
tels) met "compote" (appelmoes), "ortolans en caisse"

(ortolaan, een soort vogel, in bladerdeeg), "chevreuil
s¢® chasseur" (reebok in wildsaus), "Homard sauce mayo-

naise" (kreeft in mayonaise-saus) en "macedoine aux
fruits" (vruchtensalade) met "créme aux citrons" (citroen-
créme).

Men kan zich haast niet voorstellen, dat men dit alles
ook werkelijk heeft opgegeten. We praten hier over drie
vleesgerechten, drie soorten gevogelte, een visschotel
en een aantal groentes en fruit als begeleiding!

En denk nu niet, dat het nu afgelopen was! Na deze copi-

euze gangen volgde nog "glaces" (ijs), fruit en dessert.

Dit is ietwat onduidelijk, zowel ijs, fruit als "dessert"
behoren tot de nagerechten.

Het komt er in ieder geval op neer, dat men na afloop een
maaltijd van tenminste 6 gangen heeft genoten:
een warm en een koud voorgerecht, een vlieesgerecht, een
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gevogelte, een visschotel en een nagerecht.

Gerekend naar onze maatstaven i1s dit een zware maaltijd.
Zoals U op de orginele menukaart kunt zien, waren alle
gerechten in het Frans geschreven en het is niet zo dui-
delijk, hoe de verschillende gangen van elkaar geschei-
den waren.

Wat mij nu intrigeert is dit: waar zouden de gasten en
het bruidspaar dit alles voorgeschoteld hebben gekre-
gen? Uit de menukaart worden we op dit punt niets wijzer.
Zou het misschien in het ouderlijk huis van de bruid ge-
weest zijn? Of was er destijds in Wouw, Roosendaal of
Bergen op Zoom een restaurant waar men deze klus heeft
geklaard? Wellicht dat U mij het antwoord kunt geven.

Ook zou het leuk zijn om te weten hoeveel gasten aan dit
diner aangezeten hebben. Alleen de naaste familie? Of een
heel groot gezelschap?

Vast staat in ieder geval, dat men het er goed van heeft
kunnen nemen, want los van het aantal gangen, gaat het
om een aantal heerlijke schotels, die voor menigeen in
die tijd onbekend geweest zullen zijn. Een arbeidersgezin
BEC. SEC.cwwvone

Graag bedank ik mevr. J. van Baal-Bastiaanse voor het
schenken van dit alleraardigst souvenir uit vervlogen
tijden. Voor aanvullingen op bovenstaande of de vraag
nhoe de kaart in Blaricum terecht is gekomen, hou ik me
graag aanbevolen.

Wouw, 23 augustus 1986. FRANK SCHIJVEN.
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