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Il4, Kaasmakenj m maalderii

Een half jaar na het in werkrng Lreden van de boterfabriek
werd besloten heL bedrrjf uiL Le breiden met een kaasmake-
rr-l en een graanmaalderij. In 1895 was deze afdeling kLaa
en in 1896 kon met de verkoop van kaas begonnen worden.18)
Dat bracht met zich mee dat de statuten van 1894 gewijzrgd
moesLen worden. Op 9 oktober 1896 stapt-e Johannes Bapt-ist
Dekkers met- zJ-jn coöperat-oren opnieu!'/ naar de notaris. De

meeste personen waren dezelfde als in de oprichtingsacte.
ALLeen Petrus van den Boom was vervangen door zijn zoon
Adrianus van de Boom Pet-ruszoon en in plaats van Antonius
van Eekelen stond nu ingeschreven Cornel-is van Gils, HeL
aantal deelnemers was op 17 april 1896 met- twee uitgebrerd
want Cornelis van Agtmaal en Rochus Coppens namen nu deeL
aan de CoöperaLie. De volmacht van de weduwe Raaijmakers-
Vos was nu verstrekt aan haar zoon Adrj-anus Jacobus Raay-
makers, die als 40ste lid werd opgevoerd. 19)
De bedoeling van de vernieuwde akte was om de uilbreidrng
van de werkzaamheden te 1at-en omschrijven. Inmiddels waren
de kaasmakerrj en de maalderij aL in gebruik genomen. De

naam van de fabriek werd veranderd in "CoöperaLieve Wouvr-
sche Stoom Zuivelfabriek en Graanmaalderij". Het geLd oat
nodrg was voor de uitbreiding werd ook nu weer bij leden
en niet-Leden geleend. De leden zouden 4% rente van hun
geld ontvangen. Met de niet-leden.zou onderhandeld worden
over hetr rentepercentage. Z\ kregen uíteindelrjk 3,5%'4)

KAAS

Van de kaas die door de lrlouwse fabriek gemaakL werd, moet
men zich in heL begin geen al te grotre voorsLelling maken.
Die werd gemaakL van de vrijwel vetvrije ondermeLk. Hoofd
doel was om een best-emming te vrnden voor de overtoLlige
ondermelk. De Wouwse boeren hadden daar niet zoveel be-
hoefte aan aLs hun coLlegars uit de zuivere zandsLreken



Aankondiging.
*** Bij akto verleden g October 1896,

ten overstaan v&n ilen te Rowndaal, resi-
ileorenilen Notaris IIENDRIK ADOLITII
AN'I'ONIE \MIINNING, is opgericht te
Wouw de Coöperatiovo ïÍóuwsche
Stoorn ZuivolÍabrick crr Gr.aauuaal-
rlerij.

Deze akte is in haar sehoel inseschrevou
tor Griffie van het Kantoïgerecht"te Bergeu,-
op-Zoom 30 Novomber 1896, eÀ oniler
N". 429 openbaar gemaakt in ile l,Ieder-
land^cche 9taàtscouraoïuuo Donderdag ZZ Oc-
tober 1896 N". 249.

Geschiedendo deze aankoniliging ingevolge
art. 5 iler Wet vau lZ NoveÀbei tSTo
(§rà. N". cà27).

Namenc parlijen,
IYnf,iNING, Nottr{s.

De aankondLging in De Grondwet van g novem_
ber lB96 dat de Coöperatieve L,,ouralsche Stoom
Zuivelfabriek en Graanmaalderij is opgericht.
Deze nj.euwe akte werd gemaakt nadat besloten
taas om voortaan ook graan te gaan malen.
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dre de ondermeLk gebruikten voor de varkens.
De ui-t ondermelk verkregen kaas werd gekruid met kruj-d-
nagel om er wat smaak aan te geven. Het produkt bleef een
bescheiden plaaLs houden omdat de bereiding van boLer in
VÍouw hoofdzaak bleef . De boeren namen bovendi_en het groot
sLe deel van de wei en de ondermelk t-erug. Bij het boter-
maken uit voLle melk bLijft er ondermelk en karnemelk
over. Het- principe van Loen was heel eenvoudig. De volIe
melk kan op de boerderij hooguiL één dag bewaard worden.
De fabriek haaLde de melk op, maakt-e daaruit boter en
kaas, die veel langer houdbaar waren en stuurde de voLgen
de dag de niet-houdbare karnemelk en de ondermelk of wei
weer terug naar de boerderij waar deze produkten werden
opgevoerd aan het jongvee en de varkens. (fn ondermelk
zit nog erwit en melksuiker, in wei alLeen nog meLksur-
ker. )

De wei en de ondermelk kregen de boeren de eersLe jaren
gratis t.erug. Toen met de kaasprodukLie gestart werd,
konden de boeren de ondermelk terug kopen. De wei bleef
gratis. Tot de aanvoer van melk zo groot werd dat men,
vooral in de zomerr rrret de wei geen raad meer wisl. Maar
dan is het inmiddels 1920.

HYGIENE

Op het gebied van Sygiëne vj-el zeker in de beginperiode
nog weL het een en ander te verbeteren. Ing.Roosenschoon
haall daarvan het volgende voorbeeld aan, daL ooit zeffs
tot een krantebericht werd verwerkt:
"Zo kwam het in 1909 nog voor dat de botermaker de gewoon
te had om de roomzuurbak te taeren met.,...een bezem!
Dat was wel-iswaar een schone bezem, die voor geen ander
doeL werd gebruikt, màar dit was toch niet de methode om
goede boter te krijgen. . . .

....Het gebeurde dageTzjÀs dat de machinist na enige uÍen
draaien de hele fabriek moest stilzetten omdat de centri-
fuge schoongemaakt maest worden. Deze was dan volgeslibd
met aflerlei ongerechtigdheden, waardoor continu draaien
onmogefijk was. De fout lag bij de vele kleine boe_ren,
die hun vee nog in morsige potstaTlen hielden, ap de gro-
tere boerderijen beschikte men over betere stal-Len" . 20 )



MAALDERÏJ.

Dat met een eigen maalderij beqonnen wer3, had aIIeen maa
ten doel om de maallonen in de hand te houden. De boeren
brachten zelf het graan, lieten het malen en narnen het
meel mee naar huis.In juni 1904 werd de bestaande maalde-
rij bij de kaasmakerij gevoegd en werd een grotere maal-
derr3 gebouwd. Daarin kwam meteen een inri-cht-ing om lijn-
koek Le maken voor de Coöperatieve Wouwsche Landbouwver-
eniging. Om de Iijnkoek op te slaan werd een magazj-jn
bij gebouwd. De maalderij werd in de Loop van de jaren
nogal omvangri-jk. Er zrln jaren geweest dat meer dan 100
spoorwagons Iijnkoek vermalen werden. Wat werk betreft
vulden de boter- en kaasfabriek en de maalderij elkaar
goed aan. AIs in de zomer topdrukte heerste in de melk-
fabriek, was het'slap'in de maalderij en als het in de
winter druk was met malen, was het stil in de zuiveLfa-
briek. 2l)



De kaasmaker aan het werk in de fabriek in Wouw. Foto
uit het jaarverslag van 1972.
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Rtïnu.,

Deze uitgave werd mede mogeliik

door de financiële steun van de

Drankencentrale "Wouw" B,V.


